Un atelier périscolaire pour
découvrir la cuisine moléculaire

Les éleves de I'école Jean-Baptiste Clément cultivent leur talent culinaire.

L'atelier périscolaire proposé par la société N’Joy explore avec eux les secrets de
la cuisine moléculaire, bien plus simple qu'il n’y paratt.

Jeudi 28 mars, il suffit de trois ingrédients, jus de raisin, chocolat et agar-agar,
pour créer des chocolats fourrés au raisin. « Le but de ces ateliers est de méler
cuisine et chimie avec des ingrédients simples. Ca fonctionne toujours bien,
méme avec les éleves qui n'ont pas forcément envie au début du cours. lIs
manipulent le verre mesureur, le fouet, et refont parfois les recettes a la maison
», explique I'animatrice.

L'association N’Joy propose également des ateliers de light painting, de poterie,
d’archéo-dino et sur le handicap, qui amenent de facon ludique des animations
scientifiques et créatives.
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